
Lass Dir für die
glutenfreien Firenzini
immer eine frische
Dessertzange
geben. 
  

Die aktuellste 
Version der Liste der
Allergene und Zusatz-
stoffe liegt immer auf 
der VAPIANO Website
zum Download 
bereibereit.
  

Besser auf dem 
Tablett essen, um
Kontamination auf 
dem Tisch zu 
vermeiden. 

Der                
glutenfrei QuickGuide
Wissenswertes für deinen
Besuch bei 

Sollten die Teller sehr 
nah an den Zutaten stehen,
kannst du um einen Teller 
von hinten, an der Wand 
bitten. Einige Zutaten
sind glutenhaltig.  

Einen Blick 
auf die Tabletts 

werfen und checken, 
ob alles ok ist, es kann 
immer mal ein Krümel 
von einem Gast 
dadarauf fallen.   

An vielen Standorten
ist für die glutenfreie
Pizza ein separates 
Fach im Pizzaofen 
reserviert.   

Die Mitarbeiter
ziehen für die 
Zubereitung aller 
glutenfreier Speisen 
Handschuhe an, 
um Kontamination
zu vermeiden.   zu vermeiden.   


